PROMOCION RENOVACION EXPOSICION DE MAQUINARIA
HASTA FIN DE EXISTENCIAS

BORRAS

SUMINISTROS HOSTELEROS

¢3ELETTROBAR

LAVAVAJILLAS CUPULA
ALTURA MAX.  (con cestas dotacion estandar)
! cm 42.5
O cm 44
D em  GN1/1(53x32)

DATOS TECNICOS

Dimensiones (LxPxA) om|  63.4x74.4x152.9
Altura hueco puerta em 45
Dimensiones cesta em 50x50
Productividad efectiva®  cestas/h a5
Productividad teérica cestas/h 60
Capacidad cuba | 15
Capacidad boiler | 6
Resistencia cuba kw 21
Resistencia boiler kW 7
Bomba lavado kW 0.47
Presion alim bar 224
Temperatura alim. °c 15— 60

ALIMENTACION ELECTRICA

POTENCIA INSTALADA AMP Kw

400V - 50Hz - 3N ph 16 9.6

MENU PROGRAMAS

CONSUMO MIN. DURACION LAVADO ACLARADO FAST
PROGRAMA USO PRIORITARIO LT/CICLO SEG. oC ) 80

ProSpeed Suciedad ligera fresca 2,1 60 55 80 .
ProFessional Uso general 2,1 90 60 82 .
ProTemp Suciedad dificil 2,6 180 65 88 .
ProGlass Vidrio y cristal 21 90 60 67 .
ProSelf Autolimpieza 21 120 = o .

PVP 4.370 €

2.840 €

iva no incluido

FORMA DE PAGO CONTADO

PROVINCIA CASTELLON : INSTALACION Y GARANTIA COMPLETA INCLUIDOS (PIEZAS, MANO OBRA Y DESPLAZAMIENTOS)
RESTO ESPANA CONSULTAR



PROMOCION RENOVACION EXPOSICION DE MAQUINARIA
HASTA FIN DE EXISTENCIAS

’ BORRAS

SUMINISTROS HOSTELEROS

P.RA

THE CHARCOAL OVENS COMPANY

HORNO DE BRASA

PIRA

90 SILVER

REF. DESCRIPCION
950.004  Pinzas para carne TOP 400 mm
950.001 Atizador

900.050 Parrilla varilla 90 (780x625)
904.050  Mesa Frontal Inox 40 cm 90 ED

Kit Chimenea
corto con
cortallamas
desmontable.

250

//////////////////////////lllllll
///////////
//////////////777////////’/7%57

PARRILLA VARILLA

Produccién Media 110Kg/h Capacidad bandejas GN por parrilla 2xGN 1/1
Carga méxima de carbén 5Kg Salida humos 180 mm
Consumo de Carbén (méx) 6Kg por servicio. Peso neto SD 275Kg
Tiempo de encendido 30 min. Peso neto ED 303 Kg
Temperatura de Trabajo de 180°C a 350°C Potencia Equivalente 6.0 KW

OPCIONALES NO INCLUIDOS

B 4

——— .
| |
]

SOPORTEPINGHOS 'SOPORTE PINCHOS POLLO

’

SEPARADOR 90 4 GUAS)

Lo

PVP 10.240 €

7.168 €

iva no incluido

FORMA DE PAGO CONTADO

PROVINCIA CASTELLON : INSTALACION Y GARANTIA COMPLETA INCLUIDOS (PIEZAS, MANO OBRA Y DESPLAZAMIENTOS)
RESTO ESPANA CONSULTAR



PROMOCION RENOVACION EXPOSICION DE MAQUINARIA
HASTA FIN DE EXISTENCIAS

BORRAS

SUMINISTROS HOSTELEROS

LAINOX

DEVICE FOR COOKING

HORNO MIXTO
10xGNx1/1

INTELIGENTE
RAPIDO
EFICIENTE
E‘:’H
INTEGRADO
ROBUSTO 225
2% MODELO 160
FLEXIBLE Capacidad (GN) 10x1/1
Distancia entre guias (mm) 70
&R Dimensiones exteriores (mm) 852x 797 x 1055h
POTENTE
VAPOR DIRECTO
= (@ veRsION ELECTRICA NAE101B

CONECTADO e —owncuun

Potencia eléctrica total (kW) 18,7
3N AC 400

Naboo s0 Alimentacién (V - 50 Hz)

PVP 14.570 €

8.742 €

iva no incluido

FORMA DE PAGO CONTADO

PROVINCIA CASTELLON : INSTALACION Y GARANTIA COMPLETA INCLUIDOS (PIEZAS, MANO OBRA Y DESPLAZAMIENTOS)
RESTO ESPANA CONSULTAR



PROMOCION RENOVACION EXPOSICION DE MAQUINARIA
HASTA FIN DE EXISTENCIAS

BORRAS g

SUMINISTROS HOSTELEROS f

STR106 M
6xGNx1/1

HORNO MIXTO

(An)395 x (F)600 x (Al)480 mm
(An)660 x (F)760 x (Al)750 mm
otencia electric 9.200W

T t x 250°

65Kg

400/230V - 50/60 Hz

Trifasico 3F + N+ T

GN1/1

68 mm

290 €

@@ 2|2 |7

A

] ool

Sistema con panel de control manual.
Facilidad de uso.
Inversor de giro.

Alarma fin de ciclo. 3 PARAM ETROS

Micro de puerta.

Termostato de seguridad. 1- TEMPERATURA
Lampara interior LED. 2- TIEMPO

Conexién de agua 3/4

Vidrio abatible para facil limpieza. 3- % HUMEDAD
Humedad regulable 0 a 100%

Temporizador 0 -120 minutos y modo continuo.

Control de tiro manual

Disponible en modelos eléctricos

Capacidad para bandejas gastronorm GN

PVP 3.318 €

2.157 €

iva no incluido

FORMA DE PAGO CONTADO

PROVINCIA CASTELLON : INSTALACION Y GARANTIA COMPLETA INCLUIDOS (PIEZAS, MANO OBRA Y DESPLAZAMIENTOS)
RESTO ESPANA CONSULTAR



PROMOCION RENOVACION EXPOSICION DE MAQUINARIA
HASTA FIN DE EXISTENCIAS

BORRAS

SUMINISTROS HOSTELEROS

mychef.

sisterna Plug & Play

Disefio compact
£l homo QuICK

No se necesita sistema
de extraccion

Paneles de control con
pantalla tactil o con botones
de acceso rapido

La nueva tecnologia
impingement

1 sistema de aire cclonico garanti
2una rapida de platos

Facil de limpiar, conveniente
yaccesible
Ofrece a ventaja de un interior
talmente desmontable, garantizan-
a lmpieza profunda y

k syudando a m:
equipo en perfecto estado.

Coccion simultanea
o] para resultados rapidos

Medidas de la camara de coccién (ancho x fondo x alto) 310 x 310 x 138 mm
Capacidad 1 nivel

Medidas totales (ancho x fondo x alto) 397 x 629 x 410 mm

Peso 45 kg

Recomendado para 20 raciones por hora

Potencia 3,6 kW (UE) /2,9 kW (UK)

Voltaje (V/Ph/Hz) 230 V/L+N/50-60

Estandarizacién de
resultados y calidad
en cad:

Accesorios incluidos:
- Pala protegida con paredes laterales de soporte de tamafio completo - MYCHA423
- Cesta de base sélida: tamafio completo - MYCHA425
- Revestimiento de placa de coccion - MYCHA437

PVP 4.480 €

3.136 €

iva no incluido

FORMA DE PAGO CONTADO

PROVINCIA CASTELLON : INSTALACION Y GARANTIA COMPLETA INCLUIDOS (PIEZAS, MANO OBRA Y DESPLAZAMIENTOS)
RESTO ESPANA CONSULTAR



PROMOCION RENOVACION EXPOSICION DE MAQUINARIA
HASTA FIN DE EXISTENCIAS

BORRA

SUMINISTROS HOSTELEROS

S CORECO

e

6500 K

FREENTE MOSTRADOR REFRIGERADO 3 PUERTAS NEGRO

- Exterior en acero inox AlISI-304, excepto el respaldo y fondo

- Interior en acero inox AlSI-304, con aristas curvas y fondo embutido 465 600

- Puertas de apertura reversible, con sistema de cierre automatico y burlete I
magnético (permanece abierta al superar los 90° de apertura) —-ﬂf

- Doble cristal

- Luz interior estandar por LEDs

- De serie, dotacion de dos cajones neutros, opcional cajon tolva.

- Unidad condensadora ventilada y extraible

- Evaporacién automdtica del agua de descarche

- Encimera de acero inox AISI-304 con frente curvo y peto trasero sanitario
de 100 mm (opcional sin peto)

- Estantes interiores de alambre en acero plastificado, regulables en altura,
sobre apoyos inox

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135 - 210 mm

- Evaporador sistema tiro forzado, con recubrimiento epoxi anticorrosién

- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m?, cero efectos
ODPy GWP

- Control digital de temperatura, descarches optimizados, alarma por alta Ly

temperatura de condensacion (FMRV). Eficiente gestion del consumo de D o] LB
B o
b

812
899

energia
- Condiciones de trabajo a 32°C ambiente

rango largo alto fondo estantes volumen voltaje refrigerante  potenciafrig.  potencia CcE dlase
mod. range length height depth shelves capacity voltage refrigerant  frig. power power EEC dimate
°c (mm) (mm) (mm) [0) w w 2015/1094  2015/1094
EN16825 EN16825

R134a* 304 361 = 4 30°Ccs5%

FMRV-200 36 2020 1040 600 6 504 2005082
R290 502 255 £

g

PVP 4.472 €

2.907 €

iva no incluido

FORMA DE PAGO CONTADO

PROVINCIA C_l\STELLéN : INSTALACION Y GARANTIA COMPLETA INCLUIDOS (PIEZAS, MANO OBRA Y DESPLAZAMIENTOS)
RESTO ESPANA CONSULTAR



PROMOCION RENOVACION EXPOSICION DE MAQUINARIA
HASTA FIN DE EXISTENCIAS

BORRA

SUMINISTROS HOSTELEROS

robot ¢ coupe’

Astuto: Tapa hermética que integ 1 una  Préctico: Orficio en la tapa para poder
funcin de seguridad antisalpicad. as afiadir ingredientes en la cuba sin tener
Limpiador de tapa antivapor que permite ‘que parar la preparacin que se estd
supervisar la preparacion realizando.

Eficaz: Brazo rascador de cuba para
- preparaciones ultrafinas y homogéneas.

Robot Cook®

EL ASISTENTE CULINARIO DE LOS CHEFS

Funcional: Gran capacidad de cuba,

om0 de 3.7 litros, para produci cantidades
\ fesiona
D R0 Ia cuchill para vaciar profesionales
el Ia preparacion reaizada
3 N con toda seguridad.

Potente: La potencia del Robot Cook® se
basa en un motor industrial asincrono de.

Higiene: Todas Izs piezas en gran robustez

contacto con los alimentos se

desmontan facimente y van al

lavavajilas.

Easy

Uttraprecisos Potencia de
@@ PICAR Guide .

, ha
140 °C a un grado de diferencia

Silencioso: En medio del jaleo y
alboroto de Ias cocinas, los chefs
‘aprecian su silencio.

20N DE AJUSTE
Funcidn de pequefia y gran potencia de calentamiento hasta 140 °C
Funcidn de velocidad de 500 a 3500 rom

Funcidn tiempo

ZONA DE PROGRAMACION

(@ Funcicn de programa
@ Boton etapa

ZONA DE EJEGUCION

© Funcion Turbo/Pulse- hasta 4500 rpm
Boton giratorio © Bot6n Marc!

(Njuste de parametros) @ Boton Parada

ZONA DE EJECUCION

o0 PULVERIZA‘N

Motor asincrono v/

Potencia 1800 W
Voltaje Monoféasico 230 V
Velocidad « Velocidad variable de 100 a 3500 rpm
- Alta velocidad turbo de 4500 rpm
SO MEZGLAR « Velocidad de mezcla R-Mix de 100 a 500 rpm

« Velocidad intermitente de rotacién de la
cuchilla cada 2 segundos a velocidad lenta
Temperaturade  Hasta 140°C
calentamiento

Pulse v

Cuba 3,7 | de acero inoxidable

Brazo rascador v

Cuchillas Cuchilla de hojas dentadas especial para

la funcién Blender - Incluida

Cuchilla de hojas lisas especial para

la funcion Cutter - Incluida

Herramienta de limpieza de la cuchilla - Incluida

PVP 3.210 €

407 €

iva no incluido

FORMA DE PAGO CONTADO

PROVINCIA CASTELLON : INSTALACION Y GARANTIA COMPLETA INCLUIDOS (PIEZAS, MANO OBRA Y DESPLAZAMIENTOS)
RESTO ESPANA CONSULTAR



PROMOCION RENOVACION EXPOSICION DE MAQUINARIA
HASTA FIN DE EXISTENCIAS

BORRA

SUMINISTROS HOSTELEROS

« Teclado tactil, facil e inmediato,
para ciclos de abatimiento y congelacion.

« Sonda al corazén

+ Registro de datos HACCP, puerto USB

« Guias para bandejas GN 1/1 o EN 60x40

« Display Led con mensajes en 9 idiomas

« Alarmas Audiovisuales.

« Aislamiento Ecofriendly HFO (ecoldgico)

+ Construccion exterior en acero VAR-PET
(5 aiios de garantia anticorrosion).

« El recubrimiento PET sobre acero, innovador,
duradero, facil para limpiar y no deja huellas

MODELO FASTERS
Dimensiones ext. (mm.) 760x 700 x 850
§ N Mod. FASTERS
Capacidad bandejas 5GN1/1-60x40
Potencia eléctrica (w) 1050

Potencia compresor 0,75 HP
Voltaje (v) 1x230 ; X N 1 1
Produccion kg/ciclo 1510
Abatimiento - Congelacién

® O

Seleccion de ciclo Mensajes a desplazamiento Modalidad Boton de
en 9 idiomas. por tiempo informaciones
" Info Key
1. abatimiento manual (+3°)

2. congelacién manual (-20°)

3. deshielo evaporador
4. exportacién de datos haccp

5. esterilizacion (opcional) Modalidad por Botén de Start/Stop/Stand-
sonda By/Confirma selecciones

PVP 3.990 €

793 €

iva no incluido

FORMA DE PAGO CONTADO

PROVINCIA C!\STELLéN : INSTALACION Y GARANTIA COMPLETA INCLUIDOS (PIEZAS, MANO OBRA Y DESPLAZAMIENTOS)
RESTO ESPANA CONSULTAR



PROMOCION RENOVACION EXPOSICION DE MAQUINARIA
HASTA FIN DE EXISTENCIAS

SUMINISTROS HOSTELEROS

MAISER

PLANCHA TRIPLE 40+40+40 A GAS
ACERO LAMINADO

REF. PG40X3

PLACAS LAMINADAS:

3 x 40x40 Cms
GRIFOS/VALVES: 3
QUEMADORES/BURNERS: 3

POTENCIA/POWER: 9,6 kW-Gas "““&m‘éﬁf’iﬁ&i’m
Medidas: 1210 x 472 x 215 mm (Anc/Prof/Alto) el

Mueble de acero inoxidable con aristas redondeadas, para facilitar su limpieza

- PLACA EXTRAIBLE para facilitar su limpieza y mantenimiento.

- Placa monobloc de acero de 6 mm de espesor con Peto de 36 mm y
difusor en la parte frontal.

- Placa de acero laminado pulido con tratamiento anti-oxidacién mientras

dure su exposicion. QUEMADOR SABAF -MADE IN ITALY-
- Grasera frontal de acero inoxidable de gran capacidad y de facil extraccion. e i
- Quemadores “SABAF” de gran poder calorifico con termopar de HESESES =
seguridad.

- Mandos metalicos de zinc de 143 gramos, con marcador de maximo/minimo.
de tacto suave y siempre frios.

- Panel frontal extraible para facilitar las labores de mantenimiento.

- Pies regulables en altura.

- Nuevo sistema, que facilita el cambio de inyector.

- Preparada para toma izquierda. Para toma derecha indicar en pedido.

- Preparada a Gas Butano, incluye inyectores para gas natural.

- Con piezo eléctrico para facilitar el encendido. S ORTADUSINDOR CON UBICACION.
- PUEDE TRABAJAR CON PLACAY GRASERAPOR LA J%:f:ﬁ:‘:i;:ﬁ::g&??ﬁg::ﬁms
PARTE TRASERA (KIT OPCIONAL) EL RESTO DE LAS PLANCHAS DEL MERCADO

PVP 975 €

585 €

iva no incluido

FORMA DE PAGO CONTADO

PROVINCIA CASTELLON : INSTALACION Y GARANTIA COMPLETA INCLUIDOS (PIEZAS, MANO OBRA Y DESPLAZAMIENTOS)
RESTO ESPANA CONSULTAR



PROMOCION RENOVACION EXPOSICION DE MAQUINARIA
HASTA FIN DE EXISTENCIAS

SUMINISTROS HOSTELEROS

MAISER

PLANCHA DOBLE 80+40 A GAS
ACERO LAMINADO

REF. PG80+40

2 PLACAS LAMINADAS:
1x 80x40 Cms

1x 40x40 Cms
GRIFOS/VALVES: 3

QUEMADORES/BURNERS: 4 NUEVOS MANDOS METALICOS.
POTENCIA/POWER: 12,1 kW-Gas AEWASTAC CONTRECS
Medidas: 1210 x 472 x 215 mm (Anc/Prof/Alto) el i

Mueble de acero inoxidable con aristas redondeadas, para facilitar su limpieza

- PLACA EXTRAIBLE para facilitar su limpieza y mantenimiento.

- Placa monobloc de acero de 6 mm de espesor con Peto de 36 mm y
difusor en la parte frontal.

- Placa de acero laminado pulido con tratamiento anti-oxidacién mientras

dure su exposicién. " . R L. ., \QUEMADOR SABAF -MADE IN ITALY-
- Grasera frontal de acero inoxidable de gran ca'p_amdad y de facil extraccion. DE GRAN PODER CALORICO
- Quemadores “SABAF” de gran poder calorifico con termopar de WITH SAFETY TERMOCOUPLES
seguridad.

- Mandos metalicos de zinc de 143 gramos, con marcador de maximo/minimo.
de tacto suave y siempre frios.

- Panel frontal extraible para facilitar las labores de mantenimiento.

- Pies regulables en altura.

- Nuevo sistema, que facilita el cambio de inyector.

- Preparada para toma izquierda. Para toma derecha indicar en pedido.

- Preparada a Gas Butano, incluye inyectores para gas natural.

- Con piezo eléctrico para facilitar el encendido. PORTAQUEMADOR CON UBICACION

- PUEDE TRABAJAR CON PLACAY GRASERAPOR LA O o o

PARTE TRASERA (KIT OPCIONAL) [ESTOS COMPONENTES DURAN 4 VECES MAS QUE
[EL RESTO DE LAS PLANCHAS DEL MERCADO

PVP 859 €

516 €

iva no incluido

PROVINCIA CASTELLON : INSTALACION Y GARANTIA COMPLETA INCLUIDOS (PIEZAS, MANO OBRA Y DESPLAZAMIENTOS)
RESTO ESPANA CONSULTAR



PROMOCION RENOVACION EXPOSICION DE MAQUINARIA
HASTA FIN DE EXISTENCIAS

BORRAS

SUMINISTROS HOSTELEROS

o O o

COLORES DISPONIBLES

ACCESORIOS NO INCLUIDOS

-4

Ref. 916872

Modelo Cédigo Dimensiones  Potencia Temperatura Tension Capacidad — Peso
O [ ] LxPxH (mm) w °c v kg

[
I RO N 6 877016 877025 877022 1487X390X215 160 +2/[+6 230 BXGNI1/3x40 34

PVP 1.325 €

862 €

iva no incluido

FORMA DE PAGO CONTADO

PROVINCIA CASTELLON : INSTALACION Y GARANTIA COMPLETA INCLUIDOS (PIEZAS, MANO OBRA Y DESPLAZAMIENTOS)
RESTO ESPANA CONSULTAR



PROMOCION RENOVACION EXPOSICION DE MAQUINARIA
HASTA FIN DE EXISTENCIAS

BORRA

SUMINISTROS HOSTELEROS

S CORECO

g -

MESA REFRIGERADA 2 PUERTAS GN

- Exterior en acero inox AlSI-304, excepto respaldo y fondo 390 700 ,

- Interior en acero inox AlSI-304, con aristas curvas y fondo embutido 14

- Puertas de apertura reversible, con sistema de cierre automatico y =5
burlete magnético (permanece abierta al superar los 90° de apertura) =

- TGRS: puerta doble cristal + LEDs L I

- Encimera con peto trasero sanitario de 100 mm -

- Estantes interiores GN 1/1 de alambre en acero plastificado, regulables
en altura sobre guias inox

- Pies en tubo de acero inox ajustables en altura 135 - 210 mm

!
1 |
- Unidad condensadora ventilada y extraible RS
- Evaporador sistema tiro forzado, con recubrimiento epoxi anticorrosién ]
- Evaporacion automatica del agua de descarche )
- Aislamiento de poliuretano inyectado, densidad 40 Kg/m?, cero efectos )
ODPy GWP . =
- Control digital de temperatura, descarches optimizados, alarma por alta o
temperatura de condensacion. Eficiente gestion del consumo de energia D 2 2
- Temperatura de trabajo: TGR 40°C ambiente )
TGC/ TGRV 32°C ambiente
rango largo alto fondo estantes  paresguias  volumen voltaje refrigerante  potencia frig. potencia CCE clase
range  length height depth shelves  slidessets  capacity voltage refrigerant  frig. power power EEC climate
°C (mm) (mm) (mm) GN1/1 L) w w 2015/1094 2015/1094
EN16825 EN16825
2 134 850 700 2 2 255 206508 [ —poon B 53 8 tw

PVP 2.480 €

1.612 €

iva no incluido

FORMA DE PAGO CONTADO

PROVINCIA C_l\STELLéN : INSTALACION Y GARANTIA COMPLETA INCLUIDOS (PIEZAS, MANO OBRA Y DESPLAZAMIENTOS)
RESTO ESPANA CONSULTAR



PROMOCION RENOVACION EXPOSICION DE MAQUINARIA
HASTA FIN DE EXISTENCIAS

BORRAS

SUMINISTROS HOSTELEROS

PARRILLA ACANALADA

P.RA

THE CHARCOAL OVENS COMPANY

PINCHO SIMPLE ESP \

PINCHO DOBLE ESP

REF.
923.500
950.005
950.001
923.501
923.511
923.515
923.510

DESCRIPCION
Soporte pincho (755x320)
Pinzas para carne 330 mm
Atizador
Pincho simpe ESP (4 u.)
Pincho doble ESP (4 u.)
Parrilla varilla ESP
Parrilla acanalada ESP

PARRILLA VARILLAS

Produccién media 20 Kg/h
Consumo de carbén maximo 2,5-3,5 Kg por servicio
Tiempo de encendido 30 min.
Temperatura de trabajo de 180°C a 350°C
Peso neto 111 Kg
Potencia Equivalente 2.0 KW

PVP 2.524 €

1.893 €

iva no incluido

FORMA DE PAGO CONTADO

PROVINCIA CASTELLON : INSTALACION Y GARANTIA COMPLETA INCLUIDOS (PIEZAS, MANO OBRA Y DESPLAZAMIENTOS)
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SUMINISTROS HOSTELEROS

No calienta
los alimentos

00

@ Preserva
las vitaminas

UN ZUMO ULTRAFRESCO
EN UNOS SEGUNDOS

Los extractores de zumos de Robot-Coupe sirven a
los profesionales de sectores muy variados: bares,
restaurantes, hoteles, colectividades y
supermercados.

Son répidos, eficaces, robustos y rentables y
constituyen una solucién ideal para realizar excelentes
zumos ultrafrescos de frutas y hortalizas en gran
cantidad.

;grlhn‘:ilt‘e‘iantzgdr::;r frutaS)" ‘ ; 8 ] LICUADORA J 80

hortalizas enteras.

) - Motor asincrono v
TOLVA AUTOMATICA Potencia 700 W
- L_|cuar las fruta_s y hnnallgas sin esfuerzo gracias al Voltaje Monofasico 230 V
sistema exclusivo de accionamiento automatico. Rendimiont RS
- Rapidez de trabajo: 25 cl en solo 6 segundos. Ll
Cuba Inoxidable
Tolva v - Automética @ 79 mm
Filtro Inoxidable
Disco rallador Inoxidable
Altura Util bajo el pico vertedor 155 mm
SERVICIO: Vaso v
Jarra pequefia v

Cuba del Blender -
Pico vertedor antisalpicaduras v -1 tamaiio
Base inclinada -

FILTRO Bandeja antigoteo v
Con dos asas para un mejor agarre, Expulsién automatica de los residuos v
un desmontaje sin herramientas y Recipiente para residuos translicido 6,5 |
una limpieza facil. Tolva de evacuacion de residuos -

en continuo

PVP 1.575 €

1.182 €

iva no incluido

FORMA DE PAGO CONTADO

PROVINCIA CASTELLON : INSTALACION Y GARANTIA COMPLETA INCLUIDOS (PIEZAS, MANO OBRA Y DESPLAZAMIENTOS)
RESTO ESPANA CONSULTAR



PROMOCION RENOVACION EXPOSICION DE MAQUINARIA
HASTA FIN DE EXISTENCIAS

BORRAS

SUMINISTROS HOSTELEROS

COREQUIP

M o Jiawed

ARMARIO CONGELACION
600 LTS

Dy

Los modelos “BL" tienen el acabado exterior en epoxi blanco y los
modelo A" en acero Inoxidable.

Cuerpo interior de todos los modelos en material alimentario ABS Dim. sin Embalar mm 780 x 745 x 1865
Uniones curvas en el interior para facilitar la limpieza (LxPxA)
Dotados de cerradura con llave. MAC600 PO A
Termdmetro digital, control de la temperatura y desescarche Acabado Exterior Inox
automatico. Puerta opaca
Desaguie en el interior de la camara Parilla Uds. 7
La puerta es reversible en los modelos de puerta opaca Capacidad L sn
Armarios de mantenimiento de congelados: Clasificacién Energética f
Temperatura oc 215

Cuentan con 7 estantes fijos. 5

Refrigeracion estatica mediante estantes evaporadores. Potencia w %

Pueden introducirse cestas de plastico que facilitan la Voltaje | Tensién V/Hz. 230/50

seleccion y el almacenamiento de los productos Gas R290a

PVP 1.780 €

1.068 €

iva no incluido

FORMA DE PAGO CONTADO

PROVINCIA C_l\STELLéN : INSTALACION Y GARANTIA COMPLETA INCLUIDOS (PIEZAS, MANO OBRA Y DESPLAZAMIENTOS)
RESTO ESPANA CONSULTAR



BORRAS

SUMINISTROS HOSTELEROS

« Totalmente automatica

«Secado y abrillantado de cubiertos con
calidad constante

« Elimina manchas de cal y restos de
productos de lavado

« Elimina las posibles bacterias mediante
lampara germicida profesional

« Los materiales utilizados y el método
de trabajo cumplen las normativas CE y
HACCP

« Una altura de sélo 74 cm. permite ubicar
la secadora-abrillantadora bajo una mesa
de trabajo (Modelos de pie)

« Laintroduccion de los cubiertos se realiza
frontalmente.

« Salida de cubiertos lateral sobre la cesta
colocada en carro con ruedas

- Calentamiento rapido del material
secante

-

bateria de resi ia

PROVINCIA CASTELLON : INSTALACION Y GARANTIA COMPLETA INCLUIDOS (PIEZAS, MANO OBRA Y DESPLAZAMIENTOS)

RESTO ESPANA CONSULTAR

PROMOCION RENOVACION EXPOSICION DE MAQUINARIA
HASTA FIN DE EXISTENCIAS

Mod. Windy
Modelo de sobremesa

SECADORA CUBIERTOS

MODELO

Dimensiones (mm.)
Calefaccion (resistencia) (w)
Motor Vibrador (w)

Lapara esterilizadora (w)
Ventiladores (w)

Potencia eléctrica total (w)

Alimentacion (v)
Rumorosidad (dBA)

Peso (kg)
Produccion

Capacidad granulado (kg)

PVP 3.840€

WINDY
500560 x 320
500
100

561
1x230

sin cubiertos 63,5
con cubiertos 70,9
35

2000 piezas / hora
55

2.688 €

iva no incluido

FORMA DE PAGO CONTADO




